
D I N E R K A A R T

Waarom niet vandaag?
V O O R -  E N  H O O F D G E R E C H T E N  &  D E S S E R T S

Stoofpeertje • 7
softijs | stoofpeer | caramelsaus | 
speculoos crumble | slagroom
Brownie • 7 1/2

softijs | stukjes brownie | chocoladesaus | slagroom
Caramel & Noten • 7 1/2

softijs | caramelsaus | gesuikerde noten | slagroomAnne’s cheesecake • 7 
1/2

cheesecake | wisselende topping | bol ijs | slagroom
Hot brownie • 8
brownie | salted caramel ijs | witte chocolade crumble | 
caramelsaus | slagroom
Pecan merengue • 7 

1/2

pecan schuimgebak | slagroom | vanille-ijs
Crème brûlée met stoofpeer • 7 

1/2

crème brûlée | stoofpeer | vanille-ijs | speculoos crumble | slagroom

softijs coupes

schepijs coupes 

Desserts

Desserts bij Pelle’s
Waarom niet vandaag?

Dit gerecht is glutenvrij of kan op verzoek glutenvrij worden bereid

Dit gerecht kan op verzoek lactosevrij worden bereid

Dit gerecht bevat sporen van noten en/of pinda’s

Bonbons bij de koffie • 1,80 

twee verschillende bonbons 
Chocolade momentje • 2 p.s. 

hazelnoot | crackine | amaretto | zoute caramel | 
pinda caramel
Chocoladeplankje • 8,50 

ontdek al het lekkers uit ons Chocoladelokaal

uit ons chocoladelokaal

Waarom niet vandaag? • 8 
1/2 

per persoon

proeverij van ijs & desserts

Tip van pelle’s

Onze proeverij is vanaf 2 personen

Nuts Explosion • 7 

nuts explosion ijs | salted caramel ijs | gesuikerde noten | 
caramelsaus | slagroom
Coppa Amarena • 7 

yoghurt-kers ijs | yoghurt-bosvruchten ijs | amarena-kersen | slagroom
Oma’s appeltaart • 7 

suikerbroodijs | cookie caramel ijs | gecarameliseerde appelblokjes | 
slagroom



         Dit gerecht is glutenvrij of kan op verzoek glutenvrij worden bereid

         Dit gerecht is vegetarisch of kan op verzoek vegetarisch worden bereid

         Dit gerecht is lactosevrij of kan op verzoek lactosevrij worden bereid

         Dit gerecht bevat sporen van noten en/of pinda’s

Steak tartaar • 12 1/2

toast | mosterddressing | 64°C ei 
Carpaccio di Casa • 12 1/2

in mosterd gerold | rucola | truffelmayonaise | pittenmix | 
kappertjes | parmezaan | zongedroogde tomaat
Koud gerookte entrecôte • 13 1/2

dungesneden entrecôte | toast | paddenstoelenmix | 
truffelmayonaise | serranoham | uiencompote
In biet gemarineerde zalm • 12 
Noorse zalm | zoetzure venkel, courgette & wortel
zwarte truffelchips | toast | crumble
Bruschetta met mozzarella • 9
getoast Italiaans brood | mozzarella | tomaat | basilicum |
balsamico dressing
Tomatensoep uit eigen keuken • 6
balletjes | basilicum | room | brood
Soep van het moment • 6	
wisselende soep | brood
Oerbrood met smeersels • 6
knoflooksaus | kruidenboter

Voorgerechten

Dineren bij Pelle’s
Waarom niet vandaag?

Salade krokante kip • 16
frisse salade | krokante kip | mosterd dille dressing | gekookt ei | croutons
Biersuggestie: Barbar Blond | Wijnsuggestie: Leganza Verdejo 

Salade koud gerookte entrecôte • 18
frisse salade | dungesneden entrecôte | toast | paddenstoelenmix | 
truffelmayonaise | serranoham | uiencompote
Biersuggestie: Jopen Mooie Nel  | Wijnsuggestie: Sartori Pinot Grigio 

Salade caprese • 15
frisse salade | mozzarella | tomaat  | pittenmix | verse basilicum
Biersuggestie: Schneider Meine Hopfenweisse | Wijnsuggestie: Alvi’s Drift Chardonnay
 

Maaltijdsalades
  

Oosterse biefpuntjes • 25
biefpuntjes | teriyakisaus | gewokte groenten
Biersuggestie: Gouden Carolus Classic | Wijnsuggestie: Ventisquero Camenere Syrah

Saté van de grill • 19 
1/2

spies gemarineerde varkenshaas of kippendij | kroepoek | satésaus
Biersuggestie: Weihestephaner Vitus | Wijnsuggestie: Syrah Cinsault Grenache

Chef’s Special • wisselende dagprijs
wat ligt er vandaag op onze Josper Grill?
Bier- en wijnsuggestie: vraag het onze bediening

Schnitzel Pelle’s • 20 
1/2

schnitzel | champignons | ui | paprika | spek | ei 
Biersuggestie: La Chouffe | Wijnsuggestie: Phebus Malbec 

Pelle’s Spareribs • 23
zoals je ze van ons gewend bent
Biersuggestie: Jopen Ongelovige Thomas | Wijnsuggestie: Phebus Malbec 

Gegrilde rib-eye van de Josper Grill • 28 
1/2

rib-eye | kruidenboter | gegrilde groenten
Biersuggestie: Duvel | Wijnsuggestie: Ventisquero Camenere Syrah 

Langzaam gegaarde kalfswang • 27 
1/2

kalfswang | jus van donker bier | gegrilde groenten | uiencompote
Biersuggestie: Gallivant Flaneerbeer | Wijnsuggestie: Phebus Malbec 

Twents kippannetje • 19 
1/2

kippendij | gewokte groenten | cashewnoten | oestersaus
Biersuggestie: Berghoeve Verre Vriend | Wijnsuggestie: Leganza Verdejo

Zalmfilet • 24 
1/2

op de huid gebakken | citroen botersaus | huisgemarineerd | gegrilde groenten
Biersuggestie: Dinkelbieren Tripel | Wijnsuggestie: Alvi’s Drift Chardonnay  

Camembert • 19
gepaneerde camembert | cranberrysaus | honing | gegrilde groenten
Biersuggestie: De School Direkteur | Wijnsuggestie: Buitenzorg Merlot Cabernet Sauvignon

Bospaddenstoelen ravioli • 18 
1/2

ravioli | bospaddenstoelen | pestoroomsaus | spinazie
Biersuggestie: Slaapmutske Dubbel | Wijnsuggestie: Buitenzorg Merlot Cabernet Sauvignon

Deze gerechten worden geserveerd met friet en een frisse salade. 

Hoofdgerechten

Kleine eter

Bier & spijs
Een goede bierspijscombinatie is niet 
zo eenvoudig als bij wijn. De brouw-
er kan naast een grote variatie aan 

mout- en hopsoorten, gebruikmaken 
van kruiden en veel verschillende 

soorten gist. Samen met de hard-
heid van het water zorgt dit voor 

de uiteindelijke smaak van bier. Bij 
Pelle’s geven we je bij elk gerecht 

een biersuggestie. 

Niets met bier? 
Onze wijnspijssuggesties zijn 

zorgvuldig uitgezocht!

Bier & Burgers
Pelle’s beefburger • 16
burger van rund | eitje | spek | friet | frisse salade
Biersuggestie: Pauwel Kwak
Pelle’s kipburger  • 16
kipburger | friet | frisse salade
Biersuggestie: De Koninck Bolleke
Pelle’s vegaburger  • 16
vegaburger | friet | frisse salade
Biersuggestie: Brunehaut Amber 

Mayonnaise, currysaus, mosterd of ketchup • 0,35

Knoflooksaus of kruidenboter • 2
Pindasaus • 2
Peper-, zigeuner- of champignonroomsaus • 3
Gebakken ui en/of gebakken champignons • 3

Sausjes en garniturenPelle’s Spareribs • 15 
1/2

spareribs | friet | frisse salade
Oosterse biefpuntjes • 17 

1/2

biefpuntjes | teriyakisaus | gewokte groenten | 
friet | frisse salade
Zalmfilet • 16 

1/2

op de huid gebakken | citroen botersaus | 
huisgemarineerd | friet | frisse salade
Bospaddenstoelen ravioli • 14 

1/2

ravioli | bospaddenstoelen | pestoroomsaus | 
spinazie

Tip van pelle’s

Waarom niet vandaag? • 14 
1/2 

per persoon

proeverij van diverse voorgerechten        

Onze proeverij is vanaf 2 personen bijgerechten
Aardappelgarnituur • 2 

1/2

Warme groente • 2 1/2 
Truffelfriet • 4 1/2


