
         Dit gerecht is glutenvrij of kan op verzoek glutenvrij worden bereid

         Dit gerecht is vegetarisch of kan op verzoek vegetarisch worden bereid

         Dit gerecht is lactosevrij of kan op verzoek lactosevrij worden bereid

         Dit gerecht bevat sporen van noten en/of pinda’s

Beef Tataki • 11 1/2

dungesneden kogelbiefstuk | taugé | bosui | beukenzwam | 
gedroogde ui | sriracha saus
Carpaccio di Casa • 12 1/2

in mosterd gerold | rucola | truffelmayonaise | pittenmix | 
kappertjes | parmezaan | zongedroogde tomaten
Knoflook champignons • 8 1/2

in kruidige knoflookolie gebakken champignons
Nougat van geitenkaas • 10 1/2

toast | nougat van geitenkaas en noten | zongedroogde tomaten | 
gemengde sla | balsamicodressing
Zalmtompouce • 11 1/2

huisgemarineerde zalm | filodeeg | wakame | wasabimayonaise
Gamba’s Pil Pil • 10
in kruidige knoflookolie gebakken gamba’s
Soep van het moment • 6	
wisselende soep | brood
Tomatensoep uit eigen keuken • 6	
balletjes | basilicum | room | brood 
Oerbrood met smeersels • 6
knoflooksaus | kruidenboter

Voorgerechten

Dineren bij Pelle’s
Waarom niet vandaag?

Tip van pelle’s

Zalmtompouce

  

  

Saté van de grill • 19  
1/2

spies gemarineerde varkenshaas of kippendij | kroepoek | pindasaus 
Biersuggestie: Oedipus Strip | Wijnsuggestie: Phebus Malbec

Pelle’s Spareribs • 22
zoals je ze van ons gewend bent
Biersuggestie: Maredsous Dubbel | Wijnsuggestie: Buitenzorg Merlot Cabernet Sauvignon

Schnitzel Pelle’s • 20  
1/2

champignons | ui | paprika | spek | gebakken ei 
Biersuggestie: Berghoeve Verre Vriend | Wijnsuggestie: Winzer Krems Grüner Veltliner 

Flap steak • 26  
1/2

bavette van de Josper grill | chimichurri | gewokte groenten
Biersuggestie: Jopen Ongelovige Thomas | Wijnsuggestie: Ventisquero Yelcho Camenere Syrah 

Gegrilde kippendij van de Josper grill • 19  
1/2

gewokte groenten | krokante uitjes | teriyakisaus
Biersuggestie: 100 Watt 150 Watt | Wijnsuggestie: Buitenzorg Merlot Cabernet Sauvignon 

Bife de Tira • 28  
1/2

in de lengte gesneden entrecôte | kruidenboter | gewokte groenten
Biersuggestie: Pauwel Kwak | Wijnsuggestie: Phebus Malbec

Chef’s Special • wisselende dagprijs
wat ligt er vandaag op onze Josper Grill?
Bier- en wijnsuggestie: vraag het onze bediening 

Gepaneerde brie • 19  
1/2

in panko gefrituurd | appel-kaneel konfijt | serranoham krokantje
Biersuggestie: Frontaal Rhodesian | Wijnsuggestie: Ventisquero Yelcho Camenere Syrah

Falafelpannetje • 19  
1/2

gewokte groenten | oosterse saus | cashewnoten | taugé
Biersuggestie: Gouden Carolus Classic | Wijnsuggestie: Sartori Pinot Grigio Rosé

Zalmfilet • 23  
1/2

huisgemarineerd | op de huid gebakken | hollandaisesaus | gewokte groenten
Biersuggestie: Maisel’s Weisse | Wijnsuggestie: Alvi’s Drift Chardonnay 

Dorade met krokante kruidenkorst • 23  
1/2

serranoham krokantje | gewokte groenten
Biersuggestie: IJwit | Wijnsuggestie: Winzer Krems Grüner Veltiner

Deze gerechten worden geserveerd met friet en een frisse salade. 

Hoofdgerechten bijgerechten
Aardappelgarnituur • 2 

1/2

Warme groente • 2 1/2 
Truffelfriet • 4 1/2

Tip van pelle’s

FlapsteakCaesar salade • 16
krokante kip | mosterd dille dressing | gekookt ei | 
croutons | parmezaan 
Geitenkaas nougat • 16
nougat van geitenkaas en noten | 
balsamicodressing | zongedroogde tomaten 
Gamba salade • 16
in kruidige knoflookolie gebakken gamba’s | 
basilicumdressing

Maaltijdsalades

Kleine eter

Bier & Burgers
Pelle’s beefburger • 16
burger van rund | komkommer | tomaat | augurk | 
rode ui | gebakken ei | spek | burgersaus | friet | frisse salade 
Biersuggestie: Pauwel Kwak
Pelle’s kipburger  • 16
kipburger | komkommer | tomaat | augurk | rode ui | 
burgersaus | friet | frisse salade
Biersuggestie: Gebrouwen door Vrouwen Misty Mango
Pelle’s vegaburger  • 16
vegaburger | taugé | avocado | kimchi groenten | friet | frisse salade
Biersuggestie: Slaapmutske Dubbel

Mayonaise, currysaus, mosterd of ketchup • 0,50

Appelmoes • 0,50

Knoflooksaus of kruidenboter • 2
Pindasaus • 2
Peper-, zigeuner- of champignonroomsaus • 3
Gebakken ui en/of gebakken champignons • 3

Sausjes en garnituren

Lady Steak • 17 
1/2

bavette van de Josper grill | chimichurri | 
friet | frisse salade
Pelle’s Spareribs • 15 

1/2

friet | frisse salade
Gepaneerde brie • 14 

1/2

in panko gefrituurd | appel-kaneel konfijt |
serranoham krokantje | friet | frisse salade 
Gamba’s Pil Pil • 161/2

in kruidige knoflookolie gebakken gamba’s | 
friet | frisse salade

Onze salades bevatten standaard tomaat, 
komkommer, rode ui en oerbrood

Pokebowls

Krokante kip • 15
Falafel • 14
Huisgemarineerde zalm • 16
Gamba’s in kruidige knoflookolie • 15

De pokebowl is van oorsprong een Hawaïaans gerecht. 

Het gerecht bestaat uit basmatirijst, variatie van kleurrijke 

groenten en een smaakvolle topping van vis, vlees of groenten. 

De pokebowl wordt geserveerd met sojasaus en sesamzaadjes.


