
         Dit gerecht is glutenvrij of kan op verzoek glutenvrij worden bereid

         Dit gerecht is vegetarisch of kan op verzoek vegetarisch worden bereid

         Dit gerecht is lactosevrij of kan op verzoek lactosevrij worden bereid

         Dit gerecht bevat sporen van noten en/of pinda’s

Crostini met huisgerookte entrecote • 12 1/2

dungesneden runderentrecote | zongedroogde tomaat | uiencompote |
truffelmayonaise
Zalmcarpaccio gemarineerd in rode biet • 12 1/2

huisgemarineerde zalm in rode biet | zwarte truffelchips | citroenmayonaise | dille
Kruidige knoflook-champignons • 10
champignons | knoflookolie | brood
Gekarameliseerd Oosters buikspek • 10
buikspek | taugé | rode peper | sesamzaadjes 
Carpaccio di Casa • 12 1/2

in mosterd gerold | rucola | truffelmayonaise | pittenmix | 
gefrituurde kappertjes | parmezaan | zongedroogde tomaat
Tostadas met kalfsmuis • 11 1/2

maistortillas | kalfsmuis | uiencompote | zongedroogde tomaat | 
huisgemaakte ras el hanout mayonaise
Mosselen in een krokant jasje • 9
gepaneerde mosselen | knoflooksaus
Krokant gebakken brie • 9
lauwwarm gepaneerde brie | noten | frambozenchutney | vijgen 
Gerookte eendenborstfilet • 11 1/2

gerookte eendenborstfilet | bramenchutney | balsamicodressing
Proeverij van voorgerechten • 14 1/2

tostada met kalfsmuis | krokant gebakken brie | gerookte eendenborstfilet
Soep van het moment • 6 
wisselende soep | brood
Tomatensoep uit eigen keuken • 6 
basilicum | room | brood 
Oerbrood met smeersels • 6 1/2

knoflooksaus | kruidenboter

Voorgerechten

Tip van pelle’s

Proeverij van voorgerechten 

Dineren bij Pelle’s
Waarom niet vandaag?

  

  

Saté van de grill • 19  
1/2

spies gemarineerde varkenshaas of kippendij | kroepoek | satésaus 
Biersuggestie: Blonde Pip | Wijnsuggestie: Phebus Malbec

Pelle’s Spareribs • 23
zoals je ze van ons gewend bent
Biersuggestie: Maredsous Dubbel | Wijnsuggestie: Buitenzorg Merlot Cabernet Sauvignon

Schnitzel Pelle’s • 20  
1/2

champignons | ui | paprika | spek | gebakken ei 
Biersuggestie: Berghoeve Verre Vriend | Wijnsuggestie: Winzer Krems Grüner Veltliner 

Frieslander kogelbiefstuk • 26  
1/2

kogelbiefstuk van de Josper Grill | rode wijnsaus | gegrilde groenten
Biersuggestie: Jopen Ongelovige Thomas | Wijnsuggestie: Ventisquero Yelcho Camenere Syrah 

Kip teriyaki • 20  
1/2

kippendij gemarineerd in teriyaki | cashewnoten | taugé | gegrilde groenten
Biersuggestie: Kwaremont Blond | Wijnsuggestie: Buitenzorg Merlot Cabernet Sauvignon 

Chef’s special • wisselende prijs
wat ligt er vandaag op onze Josper Grill?
Bier- en wijnsuggestie: vraag onze bediening

Gegrilde ribeye van de Josper Grill • 29  
1/2

klassieker van rund | gegrilde groenten | kruidenboter
Biersuggestie: Tripel Kanunnik | Wijnsuggestie: Ventisquero Yelcho Camenere Syrah

Huisgemarineerde zalmfilet • 25  
1/2

huisgemarineerd | bearnaisesaus | gegrilde groenten
Biersuggestie: Maisel’s Weisse | Wijnsuggestie: Alvi’s Drift Chardonnay 

Langzaam gegaarde rundersukade • 24
langzaam in Quadrupel bier gegaard | puree | gegrilde groenten
Biersuggestie: Gouden Carolus Classic | Wijnsuggestie: Sartori Pinot Grigio Rosé

Op de huid gebakken zeebaarsfilet • 25  
1/2

in roomboter gebakken | puree | Mooie Nel IPA biersaus | gegrilde groenten
Biersuggestie: IJwit | Wijnsuggestie: Buitenzorg Merlot Cabernet Sauvignon

Geroosterde eendenborstfilet • 23  
1/2

eendenborstfilet van de Josper Grill | Wilderen Kriek biersaus | gegrilde groenten
Biersuggestie: Gallivant Flaneerbeer | Wijnsuggestie: Phebus Malbec

Hoofdgerechten

tip van pelle’s

Deze gerechten worden geserveerd met friet en een frisse salade. 

Rundersukade

Salade koud gerookte entrecote • 18
frisse salade | huisgerookte entrecote | paddenstoelenmix | 
truffelmayonaise | uiencompote | vijgen
Salade kip teriyaki • 16
frisse salade | kippendij gemarineerd in teriyaki | taugé | 
cashewnoten | croutons 
Salade huigemarineerde zalm • 17
frisse salade | gerookte zalm gemarineerd in teriyaki | 
sesamzaadjes | avocado | wasabimayonaise
Salade krokant gebakken brie • 16
frisse salade | lauwwarm gepaneerde brie | noten | 
frambozenchutney | vijgen 

Maaltijdsalades

Bier & Burgers
Pelle’s beefburger • 16
burger van rund | gebakken ei | spek | komkommer | tomaat | 
relish | rode ui | burgersaus
Biersuggestie: Pauwel Kwak
Pelle’s kipburger  • 16
kipburger | komkommer | tomaat | relish | rode ui | burgersaus
Biersuggestie: Two Chefs van de tap
Pelle’s truffelburger  • 17
burger van rund | gebakken champignons en ui | truffelmayonaise | rucola 
Biersuggestie: Kwaremont Blond
Pelle’s vegaburger  • 16
vegaburger | gebakken ei | komkommer | tomaat | relish | rode ui | burgersaus
Biersuggestie: Slaapmutske Dubbel

Onze salades bevatten standaard tomaat, komkommer, rode ui en brood

Alle burgers worden geserveerd 
met een frisse salade en friet

Kleine eter
Lady Steak • 17  

1/2

Frieslander kogelbiefstuk van de Josper Grill | rode wijnsaus | gegrilde groenten
Pelle’s Spareribs • 15  

1/2

zoals je van ons gewend bent
Op de huid gebakken zeebaarsfilet • 16  

1/2

in roomboter gebakken zeebaars | Mooie Nel IPA biersaus | gegrilde groenten 
Gegrilde Little Gem • 14 1/2

Romeinse sla van de Josper Grill | taugé | gedroogde uitjes | 
zongedroogde tomaat | balsamicodressing | bramenchutney | gegrilde groenten

Alle gerechten worden geserveerd met friet en frisse salade

Vegetarisch stoofpotje • 20
puree | gegrilde groenten
Biersuggestie: Gouden Carolus Classic
Wijnsuggestie: Phebus Malbec 

Gegrilde Little Gem • 19
Romeinse kropsla van de Josper Grill | taugé | 
gedroogde uitjes | zongedroogde tomaat | 
balsamicodressing | bramenchutney | 
gegrilde groenten
Biersuggestie: Vandestreek HazyWeekend
Wijnsuggestie: Condesa de Leganza Verdejo

vegetarisch

Kinder keuken
Pasta Pelle’s • 6  

1/2

pasta | gehakt | tomatensaus | geraspte kaas
Poffertjes • 6  

1/2

poffertjes | poedersuiker 
Flammkuchen pizza • 6  

1/2

dunne krokante pizzabodem | tomatensaus | 
hamsnippers | geraspte kaas
Friet met een snack • 6  

1/2

kipnuggets | kroket | frikandel 
Friet met een knakworst • 6  

1/2

Mayonaise, curry, mosterd of ketchup • 0,80

Appelmoes • 0,50

Knoflooksaus of kruidenboter • 1,20

Pindasaus • 2
Peper-, zigeuner- of champignonroomsaus • 3
Gebakken ui en/of gebakken champignons • 3

Sauzen en garnituren bijgerechten
Aardappelgarnituur • 2 

1/2

Warme groente • 2 1/2 
Truffelfriet • 4 1/2

ijsige avonturen
Pelle’s mini softijscoupe • 4
Pelle’s potje | softijs | spikkels | 
mini marshmallows | slagroom 

Pelle’s mini ijscoupe • 4 

zure matjes ijs | zure mat | 
mini marshmallows | slagroom 

Smulparadijs voor de kleintjes
Kindermenu

Sorbet • 7 1/2

mango ijs | cassis ijs | aardbeiensaus | crumble | 
mangocompote | slagroom 
Brownie-Oreo • 7 1/2 
witte chocolade ijs | pure chocolade ijs | brownie blokjes |
oreo crumble | chocoladesaus | slagroom 

Caramel • 7 1/2

cookie caramel ijs | salted caramel ijs | amandel crumble | 
caramelsaus | caramelblokjes | slagroom 

Crème brûlée • 7 1/2

crème brûlée | sinaasappel | 5 spices ijs | slagroom 
Panna cotta • 9
3 mini panna cotta’s | rabarber compote | hangop | tuile | 
cassis ijs | sinaasappelgel 

Red velvet Baileys • 7 1/2

redvelvetbiscuit in Baileys | redvelvet ijs | crumble | 
witte chocolade créme | slagroom

Anne’s cheesecake • 7 1/2

cheesecake | wisselende topping | wisselende bol ijs | slagroom

Pecan toffee merenque • 8
pecan toffee merenque | nuts explosion ijs | slagroom

Choco bombe • 9 1/2

crispy chocolade bombe | vanille créme | Lion crumble | caramel-zeezout saus | Pelle’s ijs

Proeverij van ijs & desserts • 9
ontdek al het lekkers uit ons IJs- & Chocoladelokaal

schepijs coupes

Desserts

Desserts bij Pelle’s
Waarom niet vandaag?

Twee bonbons bij de koffie • 2,50 

Chocolade momentje • 3 

Chocoladeplankje • 8 1/2 

uit ons chocoladelokaal

Stroopwafel • 7
crumble van stroopwafel | caramelsaus | slagroom 

Stoofpeer • 7
stoofpeer | crumble van speculoos | slagroom

Caramel & noten • 7 1/2

gesuikerde noten | caramelsaus | slagroom 

softijs coupes


