
         Dit gerecht is glutenvrij of kan op verzoek glutenvrij worden bereid

         Dit gerecht is vegetarisch of kan op verzoek vegetarisch worden bereid

         Dit gerecht is lactosevrij of kan op verzoek lactosevrij worden bereid

         Dit gerecht bevat sporen van noten en/of pinda’s

Saté van de Jospergrill
spies gemarineerde varkenshaas of kippendij | 
kroepoek | pindasaus | seroendeng
Pelle’s spareribs
zoals je ze van ons gewend bent
Bavette van de Jospergrill
runderbavette | gerookte chimichurri | 
seizoensgroenten
Krokante zeebaars
zeebaars | krokante kruidenkorst | 
seizoensgroenten
Gevulde portobello
portobello | risotto | gesmolten kaas |
seizoensgroenten

Voorgerechten

desserts

Carpaccio di Casa
carpaccio | tru�elmayonaise | kappertjes | pittenmix |
zongedroogde tomaat | parmezaan | rucola
Huisgerookte zalm
zalm uit de rookoven | mango chutney |
wasabi crumble | tru�elchips | mango krokantje
  

Watermeloen del mar
watermeloen | basilicumcrème | burrata | pistache |
mango krokantje | basilicumolie
Gyoza
Japanse dumplings | keuze tussen beef of vega | sojasaus
Tomatensoep uit eigen keuken
tomatensoep | basilicum | room | brood

Hoofdgerechten

Citroen meringue
citroen schuimgebak | witte chocolade-ijs | 
slagroom
Softijscoupe Oreo
softijs | chocoladesaus | Oreo | slagroom
Softijscoupe caramel & noten
softijs | caramelsaus | gesuikerde noten | slagroom
Fruitige sorbet
aardbeienijs | mango-ijs | citroen-ijs | 
aardbeiensaus | aardbeien (seizoensgebonden) | 
cassis espuma
Ko�emomentje
ko�e, cappuccino of thee met een 
chocolademomentje uit ons Chocoladelokaal

2-gangen: €35,00
3-gangen: €38,50Dineren bij Pelle’s

Keuzemenu voor groepen

Smaken: framboos, pistache, nuts & ko�e-caramel


