
Yakitori sticks • 9 1/2

gegrilde kipspiesjes | zoete sojaglazuur | sesam | 
bosui | taugé
Gamba’s in roomsaus • 10
gamba’s in knoflook-roomsaus | champignons | 
verse kruiden | brood
Huisgerookte zalm • 10 1/2

zalm uit eigen rookoven | beurre blanc | 
rode biet | forelkuit | crostini
Eendenborst met Aziatische twist • 9 1/2

gerookte eendenborst | soja | sesam | 
kriekbiersaus | krokante uitjes
Sticky ribs • 10 1/2	
zachtgegaarde ribbetjes | gelakt met zoete sticky 
saus | lente-ui | sesam
Mini brie • 9 1/2

lauwwarm gepaneerde brie | honing | walnoot | 
Preiselbeerencompote
Crostini huisgerookte ribeye • 12 1/2

dun gesneden ribeye | srirachamayonaise | 
krokante uitjes | enoki-paddenstoelen
Mosselen in een krokant jasje • 9 1/2

gepaneerde mosselen | knoflooksaus

Carpaccio di casa • 15
rundercarpaccio | parmezaan | truffelmayonaise | 
pittenmix | rucola
Steak tartaar • 15
fijn gesneden rund | augurk | kappertjes | 
geschaafde eidooier | pepermayonaise | crostini
Champignons Dordogne • 13
in bierbeslag gefrituurde champignons | knoflooksaus
Brood met smeersels • 6 1/2

oerbrood | knoflooksaus | kruidenboter
kan ook glutenvrij • 4 1/2

Tomatensoep uit eigen keuken • 6 1/2

tomatensoep | basilicum | room | brood
Romige mosterdsoep • 7 1/2

huisgemaakte mosterdsoep | spekjes | brood

Ontdek onze ‘Smaakmakertjes’! Kleine gerechtjes 

om te delen. Geniet samen met je tafelgenoten 

of bestel er eentje voor jezelf als voorgerecht.  

Smaakmakertjes!
Dineren bij Pelle’s

Klassiekers

Huisgerookte zalm

tip van pelle’s

  Biefstuk met zalm • 33 1/2

Blonde d’Aquitaine kogelbiefstuk van de Jospergrill | 
zalm uit eigen rookoven | kruidenboter | seizoensgroenten
Biersuggestie: Schneider Weisse Festweisse  | Wijnsuggestie: Rouge Pays D’oc

Klassieke kogelbiefstuk • 30
Blonde d’Aquitaine kogelbiefstuk van de Jospergrill | kruidenboter | seizoensgroenten
Biersuggestie: Chimay Blue | Wijnsuggestie: Primitivo Salento IGP

Ribeye met bierjus • 32 1/2

Blonde d’Aquitaine ribeye van de Jospergrill | saus van donker bier met champignons | seizoensgroenten
Biersuggestie: Straffe Hendrik Tripel | Wijnsuggestie: Rioja Crianza 

Chef’s special • wisselende prijs
laat je verrassen door het mooiste vlees van vandaag | klaargemaakt op de Jospergrill
Bier- en wijnsuggestie: vraag onze bediening 

Stoofpot van rund • 27 1/2

Blonde d’Aquitaine rundvlees | langzaam gegaard in quadrupelbier | seizoensgroenten
Biersuggestie: Achel Dubbel | Wijnsuggestie: Rioja Crianza 

Eendenborstfilet • 26 1/2

Eendenborstfilet van de Jospergrill | kriekbiersaus | seizoensgroenten
Biersuggestie: O’Hara’s Irish Red | Wijnsuggestie: Primitivo Salento IGP

Kip teriyaki • 23
kippendij | teriyakisaus | gewokte groenten | cashewnoten | sesam | taugé
Biersuggestie: Bootjes Bier  | Wijnsuggestie: Chardonnay Reserva

Roodbaarsfilet • 26
roodbaarsfilet | botersaus van weizen | seizoensgroenten | verse kruiden
Biersuggestie: Witte Dame | Wijnsuggestie: Terroir d’Altitude

Pasta orzo & zalm • 23  
1/2

orzo | gebakken zalmfilet | kruidige tomatensaus | courgette | wortel | paprika | ui | verse kruiden
Biersuggestie: Orchestra of Angels NEIPA | Wijnsuggestie: Terroir d’Altitude

Zalmfilet met kruidenmarinade • 26
ovengegaarde zalmfilet | frisse tuinkruidenmarinade | seizoensgroenten
Biersuggestie: Weihenstephaner Hefeweissbier | Wijnsuggestie: Grüner Veltliner Hochkultur

Hoofdgerechten

tip van pelle’s

Eendenborstfilet

Blonde d’Aquitaine
Ontdek ons eerlijke 

rundvlees afkomstig van 
koeien uit Deurningen. 

Lees het volledige verhaal 
over ons vlees en de boer in

ons magazine!

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met friet en een frisse salade 

Orzo met gegrilde groenten • 19 1/2

orzo | kruidige tomatensaus | courgette | wortel | 
paprika | ui | spinazie | verse kruiden
Krokant gebakken camembert • 20
gepaneerde camembert | romig van binnen | 
Preiselbeercompote | seizoensgroenten

vegetarisch

pelle’s Burgers
Pelle’s burger • 17
Black Angus burger | sla | tomaat | augurk | rode ui | burgersaus |
cheddar | spek | gebakken ei | gefrituurde uienringen
Biersuggestie: Gouden Carolus Classic
Kipburger • 17
kipburger | sla | tomaat | augurk | rode ui | burgersaus | gefrituurde uienringen
Biersuggestie: Grolsch Weizen
Smokey onion bacon burger • 18
Black Angus burger | sla | tomaat | augurk | gerookte uiencompote | 
spek | gefrituurde uienringen  
Biersuggestie: Frisky NEIPA
Vegaburger • 17
vegaburger | sla | tomaat | augurk | rode ui | burgersaus | cheddar | gebakken ei | 
gefrituurde uienringen
Biersuggestie: Kwaremont Blond

De burgers worden geserveerd met
friet en Brander mayonaise

Smokey onion bacon burger

Pelle’s spareribs • 22 1/2

zoals je ze van ons gewend bent
Biersuggestie: Gouden Carolus Classic
Wijnsuggestie: Primitivo Salento IGP

Saté van de Jospergrill • 22
spies gemarineerde varkenshaas of kippendij | 
kroepoek | pindasaus | seroendeng
Biersuggestie: Blonde Pip
Wijnsuggestie: Gruner Veltliner Hochkultur

Schnitzel Pelle’s • 23
schnitzel | champignons | ui | paprika | spek | ei
Biersuggestie: Kwaremont Blond
Wijnsuggestie: Pinot Grigio di Puglia

Salade carpaccio di casa • 18 1/2

gemengde salade | rundercarpaccio | parmezaan | 
pittenmix | truffelmayonaise | zongedroogde tomaat
Salade crispy chicken • 18
gemengde salade | crispy chicken | 
srirachamayonaise | taugé | cashewnoten
Salade gepaneerde brie • 18
gemengde salade | lauwwarme brie | honing | 
mosterddressing | walnoten

Maaltijdsalades

Onze salades bevatten standaard tomaat, 
komkommer, rode ui en oerbrood

klassiekers

Kinderkeuken
Pasta Pelle’s • 7  

1/2

pasta | gehakt | tomatensaus | geraspte kaas 
Poffertjes • 7  

1/2

poffertjes | poedersuiker 
Friet met een snack • 7  

1/2

kipnuggets | kroket | frikandel 
Friet met een knakworst • 7  

1/2

ijsige avonturen
Spikkelsundae • 4
softijs | spikkels | marshmallows | slagroom 

Snoepcoupe • 4 

zure matjes ijs | zure mat | marshmallows | slagroom 

Mayonaise, curry, mosterd of ketchup • 0,80

Appelmoes • 0,80

Knoflooksaus • 1,20

Kruidenboter • 1,20

Pindasaus • 2

Sauzen

bijgerechten
Warme groente • 3 
Truffelfriet • 6 1/2

Gebakken ui/champignons • 3

Alle kids krijgen bij het gerecht een ijsmuntje om 

een ijsje te halen in ons IJs- & Chocoladelokaal!

Kleine eter
Spareribs • 16
mals gemarineerde spareribs | zoals je ze van 
ons gewend bent 
Biefstuk • 18
Blonde d’Aquitaine (125gr) van de Jospergrill | 
seizoensgroenten
Zalm • 18
op de huid gebakken zalmfilet | marinade van 
groene kruiden | seizoensgroenten
Camembert • 15
krokant gebakken camembert | 
Preiselbeercompote | seizoensgroenten

Tip
Kinderen die rennen / 

schreeuwen in het 
Bier- & Eetcafé worden verkocht aan het circus!

Gerechten voor kleine eters worden geserveerd 
met friet en een frisse salade.

Champignonsaus • 3 
Saus van donker bier • 3
Pepersaus • 3

Zoete peer sensatie • 9 1/2

macaron | mousse van peer | framboos ganache | 
stoofpeer | appel-kaneel ijs

Pure verleiding • 9 1/2

chocolate bar | mango curd | chocoladesaus | cassis ijs

Berliner brûlée • 9
berliner bol | crème brûlée | crumble | monchou ijs 

Bitterkoekjes • 8
bitterkoekjesmousse | slagroom | crème brûlée ijs

Chocolade explosie • 10
melkchocolade | salted caramel | hazelnootpraline | 
feuilletine | warme vanillesaus

Pelle’s toetjestoren • 44
Laat je verrassen! Een toren vol met toetjes uit 
ons IJs- & Chocoladelokaal. 
4 - 6 personen  

Desserts

Desserts bij Pelle’s

Pelle’s toetjestoren

tip van pelle’s

Softijs speculoos • 7 1/2

softijs | speculoossaus | speculoos crumble | slagroom

Softijs stoofpeer kaneel • 7 1/2

softijs | stoofpeer | stoofpeersaus | kaneel | slagroom

Softijs Pelle’s • 7 1/2

softijs | warme chocolade | nootjes | slagroom

softijs coupes
Caffè dolce • 8
koffie ijs | fior di latte ijs | caramelsaus | 
cantuccini | slagroom

ChocoCookie • 8 
cookie caramel ijs | melkchocolade ijs | 
cookie crumble | chocoladesaus | brownie | slagroom 

Oma’s appel • 8 
appel-kaneel ijs | vanille ijs | crumble | 
appel-kaneel compote | caramelblokjes | slagroom

schepijs coupes

#waaromnietvandaag

Twee bonbons bij de koffie • 2 

Chocolademomentje • 3 

Chocoladeplankje • 8 1/2 

uit ons chocoladelokaal
Liquid dessert: Espresso Martini • 9 1/2

         Dit gerecht is glutenvrij of kan op verzoek glutenvrij worden bereid

         Dit gerecht is vegetarisch of kan op verzoek vegetarisch worden bereid

         Dit gerecht is lactosevrij of kan op verzoek lactosevrij worden bereid

         Dit gerecht bevat sporen van noten en/of pinda’s

Heb je vragen over voedselallergenen? Laat het ons weten!


