
Makrelen-Duo • 10
Brioche | frisch geräucherte Makrele |
Makrelenrillette | Zitronendressing
Herzhafte Tompouce • 10
knusprige Feuilletine | Pfirsich | Mattonella-
Schinken | Pistazie | Mascarpone
Flusskrebs & Garnele • 10 1/2

Flusskrebs | Apfel | Schnittlauch | Currysauce | 
Garnelenkrokette
Five-Spice Schweinebauch • 10
langsam gegarter Schweinebauch | Sojasauce | 
Five-Spice-Gewürz | Sesam 
Picanha & Chimichurri • 12	
hausgeräucherte Picanha | Chimichurri | Toast
Knuspriger Blumenkohl • 9 1/2

knusprige Blumenkohl-Bites | Chili-Mayonnaise

Carpaccio di Casa • 15
Rindercarpaccio | Parmesan | getrocknete Tomaten | 
Kapern | Trüffelmayonnaise | Saatenmischung | Rucola
Versteckte Champignons • 10
im Ofen gebackene Champignons | frische Kräuter | 
cremige Sauce
Hausgeräucherter Lachs • 14
mit Roter Bete gebeizt | Sojasauce | Wasabi-Crumble

Entdecke unsere „Smaakmakertjes“! Kleine 

Gerichte zum Teilen. Genieße sie gemeinsam mit 

deinen Tischgästen oder bestelle eines für dich 

selbst als Vorspeise. 

“Smaakmakertjes”

Abendessen bei Pelle’s

Klassiker

Traditionell
Brot mit Aufstrichen • 6 1/2 

rustikales Brot | Knoblauchsauce | Kräuterbutter
auch glutenfrei möglich • 4 1/2

Hausgemachte Tomatensuppe • 6 1/2

Tomatensuppe | Basilikum | Sahne | Brot

Makrelen-Duo
Knuspriger Blumenkohl

Herzhafte Tompouce

  Blonde d’Aquitaine Rumpsteak• 32
vom Josper-Grill | regionales Rindfleisch | Kräuterbutter | Saisongemüse
Bierempfehlung: Gouden Carolus Classic | Weinempfehlung: Rouge Pays D’oc

Blonde d’Aquitaine entrecôte • 34 
vom Josper-Grill | regionales Rindfleisch | Kräuterbutter | knusprige Zwiebeln |
Saisongemüse
Bierempfehlung: St. Bernardus ABT 12  | Weinempfehlung: Rouge Pays D’oc  

Chef’s Special • wechselnder Preis
das Beste des Tages! #warumnichtheute
Bier- und Weinempfehlung: vraag onze bediening 

Filet Mignon • 36 1/2

vom Josper-Grill | Rinderfilet | grüner Spargel | Honig-Thymian-Sauce
Bierempfehlung: Rochefort 10 | Weinempfehlung: Rioja Crianza

Schweinefilet vom Josper-Grill • 26 1/2

umwickelt mit Mattonella-Schinken | Chimichurri | knusprige Chili | Saisongemüse
Bierempfehlung: Fourchette Tripel | Weinempfehlung: Fabre en Provence - Syrah Cinsault Grenache

Sticky Sesame Chicken • 24 1/2

Hähnchenschenkel vom Josper-Grill | asiatische Sauce | Sesam | Sojasprossen | Saisongemüse
Bierempfehlung: Achelse Kluis Tripel | Weinempfehlung: Fabre en Provence - Syrah Cinsault Grenache

Josper-gamba’s • 24 1/2

Garnelen | Knoblauch-Chili-Öl | Saisongemüse
Bierempfehlung: Schneider Weisse Festweisse | Weinempfehlung: Grüner Veltliner Hochkultur

Lachs & Chimichurri • 26 1/2

gegrillter Lachs | knusprige Chili | Chimichurri | Saisongemüse

Hauptgerichte

Pelle’s Tipp

Lachs & Chimichurri

Blonde d’Aquitaine
Entdecke unser (h)ehrliches 
Rindfleisch von den Kühen 
von Bauer Boomkamp aus 

Deurningen.

Unsere Hauptgerichte werden mit Pommes frites und einem frischen Salat serviert

 • 

Green Curry Blumenkohl • 23
Reis | grünes Curry | knusprige Blumenkohl-Bites
Bierempfehlung: Fuut Fieuw | Weinempfehlung: Chardonnay Sauvignon Blanc Viognier
Pappardelle mit grünem Spargel • 24 1/2

Pasta | cremige Sauce aus grünem Spargel | getrocknete Tomaten | Sojabohnen | 
Limette | Rucola
Bierempfehlung: White Mamba | Weinempfehlung: Chardonnay Sauvignon Blanc Viognier

Vegetarisch

Pelle’s spareribs • 23 1/2

so wie du sie von uns kennst 
Bierempfehlung: Gouden Carolus Classic
Weinempfehlung: Primitivo Salento IGP

Saté van de Jospergrill • 23
Spieß mit mariniertem Schweinefilet oder 
Hähnchenschenkel | Krupuk | Erdnusssauce | 
Seroendeng
Bierempfehlung: Eeuwige Jeugd
Weinempfehlung: Grüner Veltliner Hochkultur

Schnitzel Pelle’s • 23
Schnitzel | Champignons | Zwiebel | Paprika | 
Speck | Ei
Bierempfehlung: Pelle’s Wit
Weinempfehlung: Pinot Grigio di Puglia

Klassiker

Mahlzeitsalate

Salate enthalten standardmäßig: Tomate, Gurke, rote 
Zwiebel und rustikales Brot.

Salat mit hausgeräuchertem Lachs • 17 1/2

gemischter Salat | hausgeräucherter, mit Roter Bete 
gebeizter Lachs | Zitronenmayonnaise
Salat mit knusprigem Hähnchen • 17
gemischter Salat | knuspriges Hähnchen | 
Sojasprossen | gesalzene Erdnüsse | Hnig-
Senf-Dressing
Mediterraner Couscous-Salat • 17
gemischter Salat | Couscous | Paprika | Feta | 
Walnüsse | Granatapfel-Dressing

Poké Bowls
Hausgeräucherter Lachs • 16	  
Knuspriges Hähnchen • 16	        
Kimchi-Gemüse • 16

Dieses ursprünglich hawaiianische Gericht besteht 

aus Reis, Mais, Karotte, Wakame, Radieschen, So-

jabohnen, Sojasauce, süß-saurer Gurke und deinem 

Lieblings-Topping nach Wahl!

pelle’s Burgers
Pelle’s burger • 17
Black Angus Burger | Salat | Tomate | Relish | rote Zwiebel | Cheddar | Speck | 
Zwiebelringe
Bierempfehlung: Blonde Pip
Hähnchenburger • 17
Hähnchenburger | Salat | Tomate | Relish | rote Zwiebel | Sriracha-Mayonnaise | 
Zwiebelringe  
Bierempfehlung: Pelle’s Wit
Louisiana Garnelenburger • 18
Garnelenburger | Salat | Tomate | Relish | rote Zwiebel | Burgersauce | Zwiebelringe
Bierempfehlung: Eeuwige Jeugd
Veggie-Burger • 17
Avocadoburger | Salat | Tomate | Relish | rote Zwiebel | Salsa | Crème fraîche |
Zwiebelringe
Bierempfehlung: Grolsch Weizen

Die Burger werden mit Pommes frites und 
Brander-Mayonnaise serviert

Knuspriges Hähnchen

Für den kleinen Hunger
Spareribs • 16
so wie du sie von uns kennst | Pommes frites | 
frischer Salat
Schnitzel • 16
natur Schnitzel | Pommes frites | frischer Salat
Garnelen • 16
Garnelen in Kräuteröl vom Josper-Grill | Pommes 
frites | frischer Salat
Pappardelle mit grünem Spargel • 16
Pasta | cremige Sauce aus grünem Spargel | 
getrocknete Tomaten | Sojabohnen | Limette | 
Rucola

Mayonnaise, Currysauce, Senf oder Ketchup • 0,80

Apfelmus • 0,80

Knoblauchsauce • 1,20

Kräuterbutter • 1,20

Erdnusssauce• 2

Saucen

Beilagen
Warmes Gemüse • 3 
Trüffel-Pommes • 6 1/2

Süßkartoffelpommes | Trüffelmayonnaise | Parmesan 
Süßkartoffelpommes • 5
Süßkartoffelpommes | Brander-Mayonnaise
Gebratene Zwiebeln/Champignons • 3

Champignonsauce • 3 
Pfeffersauce • 3

Kinderküche
Pasta Pelle’s • 7  

1/2

Pasta | Hackfleisch | Tomatensauce | geriebener Käse 
Poffertjes • 7  

1/2

kleine Pfannkuchen | Puderzucker
Pommes mit Snack • 7  

1/2

Chicken Nuggets | Krokette | Frikandel           |
Würstchen 

Eisige Abenteuer

Alle Kinder erhalten zu ihrem Gericht eine Eismünze, um sich 

ein Eis in unserem Eis- & Schokoladenlokal zu holen!

Vertalingen
English menu

Deutsche Speisekarte
Achtung!

Kinder, die im Bier- & Eetcafé rennen oder schreien, 
werden an den 

Zirkus verkauft!

Marshmallow sundae • 4  
1/2

Softeis | Erdbeersauce | Marshmallows | Schlagsahne

PAW Patrol coupe • 5 

PAW Patrol Eis | Smarties | Marshmallows | 
Schlagsahne

Sommerliche Schichten • 9
knusprige Feuilletine | weiße Schokoladenmousse | 
Himbeere | Granatapfel-Ganache | Himbeereis | 
Schlagsahne 

Pelle’s Innengarten • 10
Blumentopf aus Milchschokolade | Mangocreme | 
Kokos-Parfait | karamellisierte Ananas | Erdbeere | 
Blaubeeren | Oreo-Crumble | Schlagsahne

Yuzu crème brûlée • 8
mit Rohrzucker karamellisiert | weißes Schokoladeneis

Pornstar 2.0 • 8  
1/2

Passionsfruchtmousse | Passionsfruchtgel | Meringue

Aperol-Kugel • 9
Aperol-Mousse | Orangen-Ganache | Crumble 

Pelle’s Dessertturm • 44 
Lass dich überraschen! Ein Turm voller Desserts aus 
unserem Eis- & Schokoladenlokal

Desserts

Desserts bei Pelle’s

Pelle’s Sorbet Explosie • 9
Erdbeereis | Zitroneneis | Mangoeis | frisches Obst | 
Erdbeersauce | Schlagsahne

Blueberry blondie • 7  
1/2

Softeis | Blaubeersauce | Blondie | Blaubeeren | Schlagsahne 

Hast du Lust auf einen
erfrischenden Eisbecher? 
Schau in unser Magazin 
für alle Kugel- und Softeisbecher!

Eisbecher

#warumnichtheute

Flüssige Desserts: 
Scroppino • 9
Piña colada • 9  

1/2

Pelle’s Sorbet Explosie

         Dieses Gericht ist glutenfrei oder kann auf Wunsch glutenfrei zubereitet werden

         Dieses Gericht ist vegetarisch oder kann auf Wunsch vegetarisch zubereitet werden

         Dieses Gericht ist laktosefrei oder kann auf Wunsch laktosefrei zubereitet werden     

         Dieses Gericht kann Spuren von Nüssen und/oder Erdnüssen enthalten

Hast du Fragen zu Lebensmittelallergenen? Lass es uns wissen!


