
         Dit gerecht is glutenvrij of kan op verzoek glutenvrij worden bereid

         Dit gerecht is vegetarisch of kan op verzoek vegetarisch worden bereid

         Dit gerecht is lactosevrij of kan op verzoek lactosevrij worden bereid

         Dit gerecht bevat sporen van noten en/of pinda’s

Heb je vragen over voedselallergenen? Laat het ons weten!

Makreel duo • 10
brioche | vers gerookte makreel | makreelrilette | 
citroendressing
Hartige tompouce • 10
feuilletine krokant | perzik | Mattonella ham | 
pistache | mascarpone
Rivierkreeft & garnaal • 10 1/2

rivierkreeft | appel | bieslook | kerriesaus | 
garnalenkroketje
Five Spice buikspek • 10
langzaam gegaard buikspek | sojasaus | 
five spices | sesam
Picanha & chimichurri • 12	
huisgerookte picanha | chimichurri | toast
Crispy cauliflower • 9 1/2

crispy bloemkoolbites | crispy chili mayonaise

Carpaccio di casa • 15
rundercarpaccio | parmezaan | zongedroogde tomaat | 
kappertjes | truffelmayonaise | pittenmix | rucola
Verborgen champignons • 10
pannetje champignons uit de oven | verse kruiden | 
romige saus
Huisgerookte zalm • 14
gepekeld met rode biet | limoen-basilicum mayonaise | 
wasabi crumble

Ontdek onze ‘Smaakmakertjes’! Kleine gerechtjes 

om te delen. Geniet samen met je tafelgenoten 

of bestel er eentje voor jezelf als voorgerecht.  

Smaakmakertjes!
Dineren bij Pelle’s

Klassiekers

traditioneel
Brood met smeersels • 6 1/2 

oerbrood | knoflooksaus | kruidenboter
kan ook glutenvrij • 4 1/2

Tomatensoep uit eigen keuken • 6 1/2

tomatensoep | basilicum | room | brood

 • 

Makreel duo Crispy cauliflower
Hartige tompouce

  Blonde d’Aquitaine kogelbiefstuk • 32
van de Jospergrill | lokaal rund | kruidenboter | seizoensgroenten
Biersuggestie: Gouden Carolus Classic | Wijnsuggestie: Rouge Pays D’oc

Blonde d’Aquitaine entrecôte • 34 
van de Jospergrill | lokaal rund | kruidenboter | krokante ui | seizoensgroenten
Biersuggestie: St. Bernardus ABT 12  | Wijnsuggestie: Rouge Pays D’oc  

Chef’s special • wisselende prijs
lekkerste van de dag! #waaromnietvandaag
Bier- en wijnsuggestie: vraag onze bediening 

Filet Mignon • 36 1/2

van de Jospergrill | ossenhaas van rund | groene asperges | honing-tijm saus
Biersuggestie: Rochefort 10 | Wijnsuggestie: Rioja Crianza

Varkenshaas van de Jospergrill • 26 1/2

omwikkeld in Mattonella ham | chimichurri | krokante chili | seizoensgroenten
Biersuggestie: Fourchette Tripel | Wijnsuggestie: Fabre en Provence - Syrah Cinsault Grenache

Sticky Sesame Chicken • 24 1/2

kippendij van de Jospergrill | oosterse saus | sesam | taugé | seizoensgroenten
Biersuggestie: Achelse Kluis Tripel | Wijnsuggestie: Fabre en Provence - Syrah Cinsault Grenache

Josper-gamba’s • 24 1/2

gamba’s | knoflook chili olie | seizoensgroenten
Biersuggestie: Schneider Weisse Festweisse | Wijnsuggestie: Grüner Veltliner Hochkultur

Zalm & chimichurri • 26 1/2

gegrilde zalm | crispy chili | chimichurri | seizoensgroenten 
Biersuggestie: Uiltje Wizard Wit | Wijnsuggestie: Grüner Veltliner Hochkultur

hoofdgerechten

tip van pelle’s

Zalm & chimichurri

Blonde d’Aquitaine
Ontdek ons (h)eerlijke 

rundvlees afkomstig van de 
koeien van Boer Boomkamp 

uit Deurningen.

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met friet en een frisse salade 

 • 

Green Curry Cauliflower • 23
rijst | groene curry | crispy bloemkoolbites
Biersuggestie: Fuut Fieuw | Wijnsuggestie: Chardonnay Sauvignon Blanc Viognier
Pappardelle met groene asperges • 24 1/2

pasta | romige saus van groene asperges | 
zongedroogde tomaat | sojabonen | limoen | rucola
Biersuggestie: White Mamba | Wijnsuggestie: Chardonnay Sauvignon Blanc Viognier

vegetarisch

Pelle’s spareribs • 23 1/2

zoals je ze van ons gewend bent
Biersuggestie: Gouden Carolus Classic
Wijnsuggestie: Primitivo Salento IGP

Saté van de Jospergrill • 23
spies gemarineerde varkenshaas of kippendij |  
kroepoek | pindasaus | seroendeng
Biersuggestie: Eeuwige Jeugd
Wijnsuggestie: Grüner Veltliner Hochkultur

Schnitzel Pelle’s • 23
schnitzel | champignons | ui | paprika | spek | ei
Biersuggestie: Pelle’s Wit
Wijnsuggestie: Pinot Grigio di Puglia

klassiekers

Maaltijdsalades

Salades bevatten standaard: tomaat, komkommer, 
rode ui en oerbrood.

Huisgerookte zalm salade • 17 1/2

gemengde salade | huisgerookte zalm gepekeld 
met rode biet | citroenmayonaise
Crispy chicken salade • 17
gemengde salade | crispy chicken | taugé | gezouten 
pinda’s | honing-mosterd dressing
Mediterrane couscous salade • 17
gemengde salade | couscous | paprika | feta | 
walnoot | granaatappel dressing

POkebowls
Huisgerookte zalm • 16	 
Krokante kip • 16	        
Kimchi groenten • 16

Dit van oorsprong Hawaiiaanse gerecht bestaat 

uit rijst, maïs, wortel, wakamé, radijs, sojaboontjes, 

sojasaus, zoetzure komkommer en jouw 

favoriete topping naar keuze! 

pelle’s Burgers
Pelle’s burger • 17
Black Angus burger | sla | tomaat | relish | rode ui | cheddar | spek | uienringen
Biersuggestie: Blonde Pip
Kipburger • 17
kipburger | sla | tomaat | relish | rode ui | sriracha mayonaise | uienringen
Biersuggestie: Pelle’s Wit
Louisiana Shrimpburger • 18
garnalenburger | sla | tomaat | relish | rode ui | burgersaus | uienringen 
Biersuggestie: Eeuwige Jeugd
Vegaburger • 17
avocadoburger | sla | tomaat | relish | rode ui | salsa | crème fraîche | uienringen
Biersuggestie: Grolsch Weizen

De burgers worden geserveerd met
friet en Brander mayonaise

Pokebowl krokante kip

Kleine eter
Spareribs • 16
zoals je ze van ons gewend bent | friet | 
frisse salade
Schnitzel • 16
naturel schnitzel | friet | frisse salade
Gamba’s • 16
gamba’s in kruidenolie van de Jospergrill | 
friet | frisse salade
Pappardelle met groene asperges • 16
pasta | romige saus van groene asperges | 
zongedroogde tomaat | sojabonen | limoen | 
rucola

Mayonaise, curry, mosterd of ketchup • 0,80

Appelmoes • 0,80

Knoflooksaus • 1,20

Kruidenboter • 1,20

Pindasaus • 2

Sauzen

bijgerechten
Warme groente • 3 
Truffelfriet • 6 1/2

zoete aardappelfriet | truffelmayonaise | parmezaan
Zoete aardappelfriet • 5
zoete aardappelfriet | brandermayonaise
Gebakken ui/champignons • 3

Champignonsaus • 3 
Pepersaus • 3

Kinderkeuken
Pasta Pelle’s • 7  

1/2

pasta | gehakt | tomatensaus | geraspte kaas 
Poffertjes • 7  

1/2

poffertjes | poedersuiker 
Friet met een snack • 7  

1/2

kipnuggets | kroket | frikandel            | knakworst 

ijsige avonturen

Alle kids krijgen bij het gerecht een ijsmuntje om 

een ijsje te halen in ons IJs- & Chocoladelokaal! Vertalingen
English menu

Deutsche Speisekarte
Let op!

Kinderen die rennen / 
schreeuwen in het 

Bier- & Eetcafé worden verkocht aan het circus!

Marshmallow sundae • 4  
1/2

softijs | aardbeiensaus | marshmallows | slagroom 

PAW Patrol coupe • 5 

PAW Patrol ijs | smarties | marshmallows | slagroom

Zomerlaagjes • 9
krokante feuilletine | witte chocolademousse | framboos | 
granaatappel ganache | frambozen ijs | slagroom 

Pelle’s Binnentuin • 10
bloempotje van melkchocolade | mango room | 
kokos parfait | gekarameliseerde ananas | 
aardbei | bosbessen | oreo crumble | slagroom

Yuzu crème brûlée • 8
gebrand met rietsuiker | witte chocolade ijs

Pornstar 2.0 • 8  
1/2

passievrucht mousse | passievrucht gel | meringue

Aperol-bol • 9
Aperol mousse | sinaasappel ganache | crumble

Pelle’s toetjestoren • 44 
Laat je verrassen! Een toren vol toetjes uit ons 
IJs- & Chocoladelokaal

Desserts

Desserts bij Pelle’s

Pelle’s Sorbet Explosie • 9
aardbei ijs | citroen ijs | mango ijs | vers fruit | aardbeiensaus | 
slagroom

Blueberry blondie • 7  
1/2

softijs | blueberry saus | blondie | bosbessen | slagroom

Zin in een verfrissende
ijscoupe? Check ons
magazine voor alle 
schepijs- & softijscoupes!

IJscoupes

#waaromnietvandaag

Liquid dessert: 
Scroppino • 9
Piña colada • 9  

1/2 Pelle’s Sorbet Explosie


