
         Dit gerecht is glutenvrij of kan op verzoek glutenvrij worden bereid

         Dit gerecht is vegetarisch of kan op verzoek vegetarisch worden bereid

         Dit gerecht is lactosevrij of kan op verzoek lactosevrij worden bereid

         Dit gerecht bevat sporen van noten en/of pinda’s

         Dit gerecht bevat alcohol

Heb je vragen over voedselallergenen? Laat het ons weten!

Pelle’s burger
Black Angus burger | sla | tomaat | relish | rode ui | cheddar | 
spek | uienringen 
Saté van de Jospergrill
spies gemarineerde varkenshaas of kippendij | kroepoek | 
pindasaus | seroendeng 
Zalm & chimichurri
gegrilde zalm | crispy chili | chimichurri | seizoensgroenten 
Sticky Sesame Chicken
kippendij van de Jospergrill | oosterse saus | sesam | taugé | 
seizoensgroenten 
Blonde d’Aquitaine kogelbiefstuk + 3 
van de Jospergrill | lokaal rund | kruidenboter |
seizoensgroenten 
Pappardelle met groene asperges
pasta | romige saus van groene asperges |
zongedroogde tomaat | sojabonen | limoen | rucola

Voorgerechten

desserts

Carpaccio di casa
rundercarpaccio | parmezaan | zongedroogde tomaat |
kappertjes | tru�elmayonaise | pittenmix | rucola 
Verborgen champignons
pannetje champignons uit de oven | verse kruiden |
romige saus 
  

Huisgerookte zalm
gepekeld met rode biet | sojasaus | wasabi crumble 
Tomatensoep uit eigen keuken
tomatensoep | basilicum | room | brood 
Five Spice buikspek
langzaam gegaard buikspek | sojasaus |
�ve spices | sesam

Hoofdgerechten

Lemon meringue
softijs | lemon saus | meringue | witte chocolade |
slagroom
Caramel & noten
softijs | caramelsaus | gesuikerde noten |
slagroom 
Banaan & brownie
brownie caramel ijs | banaan ijs | banaan |
witte chocoladesaus | cookie crumble | slagroom  
Yuzu crème brûlée
gebrand met rietsuiker | witte chocolade ijs 
Ko�emomentje
ko�e, cappuccino of thee met een
chocolademomentje uit ons Chocoladelokaal

2-gangen: €36,50
3-gangen: €39,50

Dineren bij Pelle’s
Keuzemenu voor groepen
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Smaken: nuts | ko�e | framboos vanille


